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Aperitivi

Verdure fritte con pastella

Mini francesini con mousse assortite
Vol au vent con fonduta ai formaggi
Salatini e sfogliatelle assortite
Panettoni gastronomici

Tartine millecolori

Bocconcini di vitello con mandorle
Bignes al formaggio

Qhiche al formaggio e verdure
Polpettine di granchio

Frittatine di verdura

Lumache in camicia

Prugne california al bacon

Olive ascolane ripiene

Pesciolini d'acqua dolce fritto
Tartelete con gamberi

Salmone affumicato con crostini
Brioches salate al prosciutto
Crocchette di patate

Antipasti di carne

Carpaccio di angus argentino con funghi e bagoss
Bresaola di cinghiale con funghi

Antipasto di salumi all'italiana

Antipasto di selvaggina

Petto di fagiano marinato

Tartare di vitello con funghi e scaglie di grana
Terrina di faraona ai pistacchi

Terrina di fegatelli tartufati

Terrina di verdure con pure e fegato d'oca
Insalatina di coniglio con alloro e capperi
Scaloppa di fegato grasso d’oca con salsa al marsala vergine
Sfilacci di puledro con grana e verdure d'orto
Cecina de leon con carciofi

Carpaccio di cervo con grana
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Antipasti di pesce

Salmone marinato al pepe e melograno
Tartare di salmone con erba cipollina
Insalata di gamberetti cotti al vapore
Insalata di argostelle con pomodorini e basilico
Terrina di salmone affumicato

Insalatina di polipo con basilico e patate
Filetto di trota affumicata con rucola

Mousse di trota affumicata con erba cipollina
Filettini di triglia con salsa di capperi
Inaslatina di tonno affumicato

Carpaccio di storione fresco al pepe rosa
Pesce spada con verdure d’orto e mandorle
Polpa di granchio con rucola

Insalatina misto mare

Capesante gratinate

Polipetti stufati

Seppioline in umido

Primi piatti

Garganelli al salmone

Zuppa di pesce

Paella alla valenciana

Crépes ai carciofi

Gnocchetti di patate e spinaci con crema ai formaggi
Gratin di melanzane e basilico

Risotto zucca e bagos

Risotto porcini e zafferano

Risotto salsiccia e trevisano

Risotto con punte d’asparago

Tagliatelle in crosta con funghi

Cannelloni ai funghi e crema di pomodoro

Trofiette pomodoro e pesto

Fagottino di crespella con ripieno di carciofi e crema di taleggio
Maltagliati al ragu d’'oca

Maccheroncini con crema di scampi

Agnolotti al branzino con sugo di pomodoro fresco e basilico
Ravioli di zucca

Tortelloni alle erbette con burro di scalogno
Casoncelli di stufato

Tortellini di cappone

Timballo di crépes agli asparagi

Medaglioni dorati

Pasta e fagioli

Insalata di riso alla pescatora

Orecchiette tricolori con olive, capperi e prosciutto
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Secondi piatti di pesce

Filetto di rombo con salsa alla rucola
Tortino di pasta sfoglia con capesanta e gamberetti
Salmone in crosta con ripieno di erbette
Salmone cotto a vapore con salsa di capperi
Fagottino con salmone e asparagi

Luccio alla pescatora con polenta

Filetto di branzino con crema di zucchine
Scaloppa di orata all’aceto balsamico
Spiedini di gamberetti e calamari ai ferri
Tagliata di tonno al pepe rosa

Secondi piatti di carne

Filetto in crosta tartufato

Bocconcini di vitello con porcini

Spalla di vitello al forno

Cosciotto do maiale in crosta di pane
Medaglioni di filetto con salsa al madera
Costolette di agnello al timo

Capretto alla bresciana

Petto d‘anatra con salsa al vino rosso
Medaglioni di faraona ripieni

Tagliata di filetto di cervo al pepe verde
Porchetta alla romana

Arrotolato di coniglio al forno

Grigliate assortite

Costolette d'agnello alla brace

Spiedini nobili ai ferri

Qualiette al forno

Piccioni arrosto con ripieno di castagne
Tagliata di manzo al pepe verde e rosmarino
Spiedo alla Bresciana

Filetto con carciofi all'aceto balsamico
Osso buco di vitello in umido
Controfiletto di cavallo alla brace

Reale di vitello arrosto con patate
Coscetta di anatra in confit

Stinchetto d'agnello al forno

Coscetta d'oca arrosto
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Contorni

Caponata di zucchine

Carciofini trifolati

Tortino di carote e spinaci
Cipolline in agrodolce fumé
Pinzimonio a julien

Misticanza d'orto

Carotine al burro e scalogno
Pisellini al burro e prosciutto
Peperoni lombardi con parmigiano
Peperoni all'agro di mele
Verdure miste cotte al vapore
Fagiolini con guanciale

Punte di asparago al bacon
Melanzane alla brace

Zucchine ripiene al forno
Melanzane e carciofi al funghetto
Zucchine ai ferri

Dessert

Semifreddo al torroncino con cioccolato caldo
Bavarese di fragole con salsa di lamponi
Macedonia esotica con gelato alla crema
Fragoline al brachetto

Gran trionfo di frutta fresca

Crem Caramel

Panna cotta caramellata

Sottobosco nel croccante con gelato alla vaniglia
Sfogliatina di pere con salsa inglese

Mousse al limone

Crema Catalana con sottobosco

Tarte tatin con salsa vaniglia

Torta al cioccolato fondente con mandorle e nocciole
Torta di ricotta con mirtilli

Torta di carote

Bignolata nel croccante

Mille sfoglie

St. Honoré

Crostata di frutta di stagione

Torta primavera

Biscotteria secca

Piccola pasticceria

Torta bresciana alle mandorle

Torta di mele

Torta di noci

Tiramisu

Meringata alla frutta
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